
menù degustazione

SERENDIPITY 8

Merletti di Burano
crudo di frutta e verdura
con sorbetto all’olio EVO 

Granseola fleur de sel
patate, verbena,
ciliegie, frutti rossi

Cefalo&Caviale Asetra
insalata di girello di manzo,
prugne, pepe di Sichuan

Caramelle
erba di San Pietro,
bagoss, crescione acquatico

Tagliatelle d’alghe
porcini del Cadore, rosmarino,
ostrica rosa del Pò

Cavallo
cetriolo, wasabi,
aglio nero

Calamaro arancio/nero/verde
calamaro, fagiolini, ricci di mare

Torta di rose
crema inglese, gelato al sambuco,
marmellata di rose 
dell’isola di San Lazzaro degli Armeni

180

Abbinamento 8 vini 100

Abbinamento 8 vini superiori 160

Abbinamento 5 vini “Le Eccellenze“ 500

La degustazione si intende uguale per tutto il tavolo



menù degustazione

SERENDIPITY 6

Merletti di Burano
crudo di frutta e verdura
con sorbetto all’olio EVO

Rosso Scorfano
miso di peperone,
erbe aromatiche

Gnocchi di patate di Rotzo
zuppetta di conchiglie, finocchio,
lattuga di mare

Rombo alla quasi parmigiana
melanzane, pomodoro, basilico,
burrata di bufala

Anatra al raboso
succo di carne ai pepi,
salsa pevarada

Fico, polline e capra
sablè di sesamo, gelato di yogurt, miele

150

Abbinamento 6 vini 75

Abbinamento 6 vini superiori 120

La degustazione si intende uguale per tutto il tavolo


